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JULEMENY 
MIKLAGARD GOLFKLUBB 

TRADISJONELL JULETALLERKEN 
 

- NYSTEKT RIBBE 
Saftig, nystekt ribbe serveres med svoren ved siden av for garantert 
sprø svor! 

 
- MEDISTERKAKER OG JULEPØLSE 

Gode grove og godt krydrede medisterkaker og pølser 
 

- SURKÅL/RØDKÅL 
Gi oss gjerne beskjed om hvilken du foretrekker 
 

- JULESAUS 
Brun saus laget på den ordentlige måten med kraft og krydder 
 

- MANDELPOTETER 
Nykokte mandelpoteter 
 

SVISKER, SYLTEAGURK OG SENNEP                  399,- pr. Porsjon 
-  

PINNEKJØTT-TALLERKEN 
 

- NY DAMPET PINNEKJØTT (urøkt) 
Mørt og saftig pinnekjøtt av høyeste kvalitet  

 
- VOSSAKORV 

Gode grove og godt krydrede pølser 
 

- KÅLROT PURE 
Kremet kålrotpuré, laget på skikkelig vis med fløte og smør 

 
- SJYSAUS 

 
(Nok til 2 serveringer) 

 
 

415,- pr. Porsjon 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

RISENGRYNSGRØT 
 

- Kremet risengrynsgrøt serveres rykende varm, 
toppet med 
smørøye, sukker og kanel 
 
Mer julestemning blir det ikke! 
 
99,- pr. Porsjon 

 

PINNEKJØTT-TALLERKEN 
 

- NY DAMPET PINNEKJØTT (urøkt) 
Mørt og saftig pinnekjøtt av høyeste kvalitet  

 
- VOSSAKORV 

Gode grove og godt krydrede pølser 
 

- KÅLROT PURE 
Kremet kålrotpuré, laget på skikkelig vis med fløte og smør 

 
- SJYSAUS 

 
(Nok til 2 serveringer) 

REINDSYRGRYTE 
 

Kremet reinsdyrgryte med potetpuré laget på den  
skikkelige måten med fløte og smør!  

 
Serveres med rørte tyttebær. 

 
Passer perfekt for dere som ønsker  
å spare julematen til selve julaften,  

men allikevel ønsker litt julestemning! 

 

315,- pr. Porsjon 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TÆRUDS JULESNITTER 
 

 

- ROASTBIFF 
Tynne skiver av nystekt roastbiff med remulade, sylteagurk,  
tomat og sprøløk 
 

- RIBBE 
Skiver av ribbe med rødkål, sylteagurk, tomat og urter 
 

- JULESYLTE 
Tynne skiver av krydret julesylte med sylteagurk, sennep, 
tomat og urter 
 

- RØKELAKS 
Røkelaks av topp kvalitet med eggerøre, dill og sitron 
 

- HÅNDPILLEDE REKER 
Håndpillede reker med majones, dill og sitron 
 
220,- pr. Porsjon 
 
 
 

ALLE VÅRE JULESNITTER KAN OGSÅ GJØRES OM 
TIL SMØRBRØD OM DERE ØNSKER LITT STØRRE 

PORSJONER TIL SELSKAPET! 
 

KONTAKT OSS SÅ HJELPER VI DEG 
 
 
 



 

 

 

 
 

 

 

 

TÆRUDS JULETAPAS 
 

VARMT 
(Leveres kaldt, anrettet i aluminiums former klart til oppvarming) 

- MEDISTERKAKER 
Nystekte, grove medisterkaker 

- Honning-glasert ribbe 
Biter av nystekt ribbe glasert med honning og soya 
 

- Urtestekte poteter 
Smakfulle poteter krydret med rosmarin og hvitløk 
 

- Julesaus 
Krydret brunsaus smakt til med julens krydder                      510,- pr. Porsjon 

 

KALDT 

- Lefserull med gravlaks 
Lefseruller fylt med urtekrem, gravlaks, sennep, dill og sitron 
 

- Spekeskinke med spansk manchego og melon 
Tynne skiver av spekeskinke anrettet med melon og spansk manchego-ost 
 

- Dadler med bacon 
Store dadler surret i sprøstekt bacon 
 

- Lefserull med julesylte 
Lefseruller fylt med tynne skiver av julesylte, løk, sennep og urter 
 

- Blini med pisket rømme, rødløk, lakserogn og dill 
Små tjukke pannekaker toppet med luftig rømme, lakserogn, finhakket løk og 
dill 
 

- Pepperkake med blåmuggost-krem 
Smakfulle pepperkaker toppet med en krem laget på høy kvalitets blåmuggost 
og fikenkompott 
 

- Focaccia & Aioli 
 

catering@tilfordeg.no            22 65 35 11                 www.tilfordeg.no 
 


